
la cuisine

pieczywo, masło [w]

tartlet, kozi ser, agrest [w] 
boudin noir, aioli szafranowe, keczup jeżynowy 
ostryga, kiszony pomidor, pieprz 
ostryga, truskawka, czarny bez 
ostryga, ananas, papryka z Espelette 
talerz serów francuskich, konfitura domowa   

zupa cebulowa, Gruyère [w] 
bouillabaisse, ryba, owoce morza, pomidor, grzanka
ślimaki, czosnek, masło, zioła, pieczywo 
burrata, pomidor, malina, papryka z Espelette, oliwa, grzanka [w]  
hamachi, melon, ogórek, kolendra 
tatar wołowy, kurka, szczypiorek, ogórek małosolny, anchois, żółtko
wege foie gras, wiśnia, brioche [w] 

stek z łopatki wołowej, madeira, sos verte  
filet mignon, sos pieprzowy, szczypiorek 
vol-au-vent, kurka, groszek, ogórek małosolny, orzech nerkowca, Gruyère [w] 
pstrąg beurre blanc, ogórek małosolny, ikra, chrzan, szczypiorek  
królik, musztarda, białe wino, estragon  
cordon bleu, comté, szynka, dijon

młode ziemniaki, masło, koperek [w] 
frytki  
frytki, majonez truflowy, ser alpejski  
sałaty, cytrusy, miód, dijon [w] 
fasolka szparagowa, masło czosnkowe [w] 
kapusta, słonina, crème fraîche
pomidor, oliwa, sól morska [w]

[w] - wegetariańskie
poinformuj kelnera o alergiach pokarmowych lub preferencjach żywieniowych
dla grup od 4 osób doliczany jest serwis w wysokości 10% rachunku

produkty regionalne w naszym menu:
sery z Mojęcic, pstrąg z Zielenicy, oleje z Doliny Baryczy, miody z Pasieki Biernacki,
mąka z Młyna Ciechanowiec, ślimaki z Siemoni
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