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pieczywo, masto [w]

tartlet, kozi ser, agrest [w]

boudin noir, aioli szafranowe, keczup jezynowy
ostryga, kiszony pomidor, pieprz

ostryga, truskawka, czarny bez

ostryga, anandas, papryka z Espelette

talerz seréw francuskich, konfitura domowa

zupa cebulowa, Gruyére [w]

bouillabaisse, ryba, owoce morza, pomidor, grzanka

slimaki, czosnek, masto, ziota, pieczywo

burrata, pomidor, malina, papryka z Espelette, oliwa, grzanka [w]
hamachi, melon, ogérek, kolendra

tatar wotowy, kurka, szczypiorek, ogorek matosolny, anchois, zéttko
wege foie gras, wisnia, brioche [w]

stek z topatki wotowej, madeira, sos verte

filet mignon, sos pieprzowy, szczypiorek

vol-au-vent, kurka, groszek, ogérek matosolny, orzech nerkowca, Gruyére [w]
pstrgg beurre blanc, ogérek matosolny, ikra, chrzan, szczypiorek

krélik, musztarda, biate wino, estragon

cordon bleu, comté, szynka, dijon

mtode ziemniaki, masto, koperek [w]

frytki

frytki, majonez truflowy, ser alpejski

sataty, cytrusy, miéd, dijon [w]

fasolka szparagowa, masto czosnkowe [w]
kapusta, stonina, creme fraiche

pomidor, oliwa, sél morska [w]

[w] - wegetarianskie
poinformuj kelnera o alergiach pokarmowych lub preferencjach zywieniowych
dla grup od 4 oséb doliczany jest serwis w wysokoéci 10% rachunku

produkty regionalne w naszym menu:
sery z Mojecic, pstrqg z Zielenicy, oleje z Doliny Baryczy, miody z Pasieki Biernacki,
maka z Mtyna Ciechanowiec, slimaki z Siemoni

la cuisine

36
38
35
38
37
55

38
62
70
66
60
64
50

185
240
70
105
125
130

20
17
28
15
28
24
28



